
ENTRADAS CEVICHES

CANoiTA |  $7.99
Hecha de maduro rellena de queso 
manaba, maní y chicharrón con 
toques de salprieta y tocino 
acompañado de salsa de la casa.

SOPAS

ARROCES

TIERRA
SANCOCHO DE PESCADO | $10,40
Típico sabor manabita, deliciosa sopa 
a base de vegetales, maní, verde y 
pescado fresco

Todos los valores incluyen IVA y servicio

CEVICHE JIPIJAPA | $9.99
Pescado fresco preparado al puro 
estilo Jipijapajense con salsa de 
maní y aguacate. 

$11.99

ARROZ MARINERO | $15.99

ARROZ CON CALAMAR | $8.99

CEVICHE DE CAMAroN | $11.99
Camarones cocinados y 
acompañados de una forma única 
de la región. 

CEVICHAZO X3 | $17.99

LOMO AL GRILL | $17,99
Tierno medallón de 250 gr. de 
lomo fino de res al grill, servido 
con chimichurri de la casa, arroz, 
papas fritas y ensalada. 

FILET MIGNON | $29.99
Medallón de 250 gr de lomo fino 
de res al grill, envuelto en 
crujiente tocino premium. Servido 
con salsa cremosa de 
champiñones, arroz, papas fritas y 
ensalada.

2 tipos de pesca blanca fresca de la 
mañana.

TIRADITO DE PESCA BLANCA |$9.20

CANASTAS DE VERDE | $7.99

Fried Cheese, Papas Fritas, y Onion 
Rings, Chicken Pops, Breaded shrimp y 
Wings 

TRIO PERFECTO | $19.99 

Frescos vegetales cocidos, 
acompañados con crocantes 
rodajas de pan. 

CREMA DE VERDURAS |$5.00

Puedes elegir tres opciones a tu 
gusto:
     Pescado
     Camarón
     Calamar
     Pulpo

VICHE DE PESCADO | $11.99

Deliciosa sopa a base verde y maní. 
Opc. +3.99 Agg. Camarón

ARROZ CON CAMARoN |

6 canastitas de verde rellenas de 
camarón en salsa de coco



POSTRES

PESCADO |

$18.99

$11.25

$9.99
Preparación a base de Patacones 
de verde troceados en salsa de 
maní con camarones.

CAMOTILLO FRITO | $18.00
Extraordinario sabor del Camotillo 
entero frito servido con arroz, 
patacones y ensalada del chef. 

TRES LECHES | $5.99
Bizcocho de vainilla, humedecido 
en 3 leches. 

COCONUT BROWNIE | $7.20
Brownie relleno de coco, chispas 
de chocolate y nueces. 
Acompañado con una bola de 
helado y syrup de dulce de leche.

PULPO A LA PIEDRA | $18.00
Exquisitos tentáculos asados en su 
punto perfumados con aceite de 
sésamo y romero, al estilo 
mediterráneo, servido con papas,  
pimentón y chimichurri de la casa. 

BANDEJA DE MARISCOS |
Combinación perfecta entre: 
Camarones apanados, chicharrones 
de pescado, pulpo
al ajillo, calamares baby al vino, 
almejas y mejillones al mojo.

Servidos a tu elección con
patacones o papas fritas y ensalada 
de la casa. 

2 personas $24.99
4 personas $48.99

CALAMAR | 

CHURRASCO | $14.40
180 gr. de lomo fino de res al grill, 
cebolla, pimiento y tomate salteados 
con un huevo, arroz y papas fritas

POLLO AL GRILL | $12.99
200 gr. de pechuga de pollo al grill 
acompañado con salsa de chimichurri, 
arroz, papas fritas y ensalada.

POLLO EN salsa 
de CHAMPinONES | $14.99

200 gr. de pechuga de pollo al grill 
acompañado con salsa de 
champiñones, arroz, 
papas fritas y ensalada. 

Pizza mediana artesanal con queso 
mozzarella, salsa secreta del chef y 
albahaca.

PIZZA MARGARITA |$9.99

Marinados con mantequilla y limón, 
acompañado de papas rústicas y 
vegetales salteados.

Langostinos al grill | $22.50

MAR

ESPECIALIDADES
DEL CHEF

$10.99
Apanado - Ajillo - Grill

Apanado -  Ajillo   

Reventado - Ajillo   

PASTA FRUTTI DI MARE |
Spaguetti servido con salsa de 
mariscos.

hamburguesa los ciriales |
Mix de carnes con queso cheddar 
fundido y salsa de la casa.

$17.99CAZUELA DE MARISCOS |
Receta única manabita con mix de 
mariscos y porción de arroz.

$13.99

$11.99

*Acompañados con porción arroz, 
patacones y ensalada del chef. 

Jugoso lomo fino 125 gr. servido con 
salsa cremosa de champiñones y 
langostinos.

SURF AND TURF | $22.40

BEBIDA INCLUIDA CON EL PLATO FUERTE.

CAMAroN |

COLONCHE DE CAMARON |



All prices include IVA and service

APPETIZERS CEVICHES

CANoiTA |  $7.99
Ripe plantain, Manaba cheese, 
peanuts, pork rind, dark salt, bacon 
and  house sauce.

SOUPS

FRIED
 RICE

LAND
SANCOCHO | $10,40
Ecuadorian Cuisine
Delicious green plantain and peanut 
based soup with fish. 

JIPIJAPA | $9.99
Fresh fish prepared in the 
traditional Jipijapa style with 
peanut sauce and avocado.

SHRIMP  | $11.99

SEADFOOD | $15.99

SQUID  | $8.99

SHRIMP  | $11.99
Cooked shrimp, served Manabi 
cuisine style.

CEVICHAZO X3 | $17.99

GRILL STEAK  | $17,99
250 gr. Grilled medallion, with 
homemade chimichurri, rice, 
french fries and salad.

FILET MIGNON | $29.99
250 gr. Grilled medallion of beef 
tenderloin,  in crispy premium 
bacon  with creamy mushroom 
sauce, rice, french fries and 
salad.

2 types of fresh white fish.
FISH TIRADITO  | $9.20

Manabita Cuisine
6 baskets of shrimp accompanied with 
house sauce.

CANASTAS DE VERDE | $7.99

Fried Cheese, French Fries, and Onion 
Rings,  Chicken Pops, Breaded shrimp 
and Wings

TRIO PERFECTO | $19.99 

Fresh cooked vegetables, 
accompanied by crunchy slices of 
bread.

VEGETABLE CREAM  | $5.00

You can choose a mix of three 
options:
     Fish
     Shrimp 
     Squid 
     Octopus

VICHE  | $11.99

Ecuadorian Cuisine
Delicious green plantain and peanut 
based soup with fish. 
Opt. +3.99 Add Shrimp



DRINK INCLUDED WITH THE MAIN DISH.
WITH YOUR DINNERS

$11.25ciriales Burguer |
Mixed meats with melted cheddar 
cheese and house sauce.

OCEAN

DESSERTS

CHEF'S 
SUGGESTIONS

FISH | $10.99
Breaded - Garlic - Grill

Breaded - Garlic

Burst  -  Garlic

PASTA FRUTTI DI MARE | $18.99
Spaghetti with seafood sauce.

SEAFOOD CASSEROLE  | $17.99
Manabita Cuisine with seafood mix. 

SHRIMP COLONCHE | $9.99
Crispy green dough plantain  with 
peanuts and shrimp.

CAMOTILLO | $18.00
 A whole fried Camotillo with rice, 
patacones and chef's salad.

TRES LECHES | $5.99
Vanilla sponge cake, soaked in 3 
milks.

COCONUT BROWNIE | $7.20
Brownie filled with coconut, 
chocolate chips, walnuts with a 
scoop of ice cream and chocolate 
syrup.

GRILLED OCTOPUS | $18.00
Exquisite tentacles roasted 
perfumed with sesame oil and 
rosemary, in the Mediterranean 
style, potatoes, paprika and 
Chimichurri sauce.

SEAFOOD TRAY  |
A mix of breaded shrimp, fish rinds, 
octopus are whir  garlic, baby squid 
in wine, clams and mojo mussels.

2 px $24.99
4 px $48.99

*Includes fried green plate named in 
the region “patacones” or french 
fries and house salad.

SHRIMP  | $13.99

SQUID  | $11.99

*Includes a side dish of rice, 
patacones and chef's salad.

CHURRASCO | $14.40
180 gr. of grilled lion, onion, bell 
pepper and sauteed tomato.with one 
egg, rice and french fries.

GRILL CHICKEN  | $12.99
200 gr. of grilled chicken breast with 
chimichurri sauce, rice, fries and salad.

CHICKEN BREAST 
WITH MUSHROOMS | $14.99

200 gr. of grilled chicken breast with 
mushroom sauce, rice, french fries and 
salad.

Juicy thin loin 125 gr.  and prawns with 
creamy mushroom and shrimp sauce.

Marinated with butter and lemon, 
with rustic potatoes and sautéed 
vegetables.

Grilled prawns  | $22.50

Medium artisan pizza with 
mozzarella cheese, chef's secret 
sauce and basil.

PIZZA MARGARITA |$9.99

SURF AND TURF | $22.40


